
la forma más natural de 
mejorar la producción

acidbac® es un acidificante natural y avanzado del 

sistema digestivo, diseñado mediante una estudiada 

combinación de ácidos orgánicos, ácidos inorgánicos y 

extractos naturales para mejorar la función digestiva 

disminuyendo el pH del estómago y estimulando las 

reacciones enzimáticas de la digestión.

Esta acción digestiva es particularmente beneficiosa 

en animales jóvenes, los cuales presentan todavía 

un sistema digestivo inmaduro y una insuficiente 

secreción de enzimas digestivos y de ácido clorhídrico.

acidbac® es un completo y excelente estimulador 

del crecimiento ya que además de sus propiedades 

acidificantes, posee también una potente acción 

bactericida y ayuda a regular la flora y la 

movilidad intestinal.

acidbac®: acidificante 
natural del sistema digestivo

Los ácidos orgánicos son una magnífica alternativa 

natural a los antibióticos como promotores del 

crecimiento gracias a sus múltiples propiedades:

• �Poseen propiedades antifúngicas y antibacterianas 

que ayudan a la conservación del alimento

• �La acidificación de la dieta aumenta la proteolisis 

gástrica, la digestibilidad de aminoácidos y 

proteínas, y la absorción de los minerales.

• �Inhiben las bacterias intestinales, reducen los 

metabolitos bacterianos tóxicos (amoníaco y 

aminas) y reducen los recuentos de patógenos en 

los intestinos (E.coli y Salmonella). Favorecen la 

multiplicación intestinal de Lactobacillus.

• �En general, favorecen el equilibrio de la flora 

intestinal y la reducción de bacterias patógenas 

favoreciendo la conservación de un epitelio 

intestinal perfecto.

los ácidos orgánicos,  
una alternativa natural

acidbac® aprovecha las propiedades de sus 

componentes principales, que actúan de forma 

combinada durante el proceso digestivo:

acidbac®: acción 
combinada múltiple

acción sinérgica combinada en el intestino

 acidificante
•�Por su poder acidificante 

en el aparato digestivo, 
consigue estimular las 
reacciones enzimáticas 
de la digestión.

•�En el intestino reduce el 
pH, permitiendo que los 
ácidos orgánicos recuperen 
su forma no disociada.

 bactericida
•�En medios ácidos como 

en el estómago actuan con 
su forma no disociada 
(R-COOH).

•�En medios con un pH 
mayor adoptan su forma 
disociada (R-COO-) y ello 
no les permite atravesar la 
pared bacteriana por 
si mismos.

 bactericidas
•�Aumentan la permeabilidad 

de la pared bacteriana.

 antiureásicos
•�Reduce la formación 

de amoníaco. 

 tensioactivos
•�Facilita la absorción de 

las grasas.
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ácido inorgánico
reduce el pH 
del intestino 
(acidificante)

extractos naturales
alteran la 
permeabilidad de 
la pared bacteriana 
facilitando aún más 
la entrada de los 
ácidos orgánicos

ácido orgánico en 
forma disociada
a causa del pH 
elevado del intestino

ácido orgánico en
forma no disociada
gracias a la reducción 
del PH producida por 
el ácido inorgánico

ácido orgánico
al entrar en 
la bacteria, se 
disocia, liberando 
protones y aniones,  
alterando su pH 
interno, y dañando 
su ADN
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el ácido orgánico 
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o una alteración 
grave de su 
metabolismo 
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acidbac® es un excelente estimulante 

natural de las producciones, alternativo a  

los promotores de crecimiento antibióticos acidbac®

acidbac® en  
pollos de engorde

Los resultados de diferentes 

ensayos han demostrado que la 

suplementación con acidbac® 

mejora los parámetros de 

producción, la utilización de 

nutrientes, el nivel de metabolitos 

séricos, las características de 

la canal, la flora microbiana 

y la morfología intestinal. 

Estudios realizados con pollos broiler 

alimentados durante 40 días desde 

el día de nacimiento con dos dietas 

diferenciadas:

• �Dieta base sin suplementos (control)

• �Dieta suplementada con acidbac® 

(1 kg acidbac/Tm de alimento)

1. Flora microbiana intestinal

• �Reducción significativa de E. coli y de coliformes totales 

en animales alimentados con alimentos

• �Aumento de Lactobacillus spp. 

2. Microvellosidades intestinales
Aumento de la longitud media de las 

microvellosidades en el duodeno y el ileon, 

posibilitando una mayor absorción de 

nutrientes.

Escherichia coli

Otros coliformes	

Lactobacillus spp.

Dieta con acidbac®
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12

180

32

67
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Dieta control

Recuento de 
coliformes y 
lactobacilos en 
el contenido 
intestinal

Ileón

Duodeno	

Longitud media

799,7 µm

1.513,3 µm

Dieta control Dieta con acidbac®

821,9 µm

1524,4 µm

3. Ganancia de peso e índice de conversión

Peso corporal
Peso total el día 40

Ganancia de peso 
En los 40 días

Índice de conversión
A los 40 días

2000 g

1000 g

500 g

1500 g

0 peso 
corporal

ganancia
peso

índice
conversión
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towards more  
productive nutrition

In animal nutrition, what is 
important is not only which feeds 
are ingested, but also how they 
are digested and absorbed. 
Thus, beyond the feeds supplied, 
the key to good nutrition and 
good animal production lies in 
optimising digestive processes 
and minimising their associated 
problems.

HygieneProduction Health

Improving basic matters such as appetite, 

digestibility of feeds and intestinal health is 

an opportunity to achieve a better yield with 

the same feeds.

Organic acids are a natural antibacterial agent 

that greatly promotes digestive processes, but 

in high-pH environments such as the intestine, 

these acids dissociate and lose their ability to 

penetrate bacteria.

Cinnamaldehyde alters the permeability 

of the bacterial cell wall, thereby allowing 

organic acids to enter them, even in their 

dissociated form. This exponentially increases 

their antibacterial potential and creates an 

unbeatable natural synergy.

combined synergistic effect of organic 
acids and cinnamaldehyde

the triple effect of amaril®

Appealing, appetising, acidifying

1. Digestive

•  Stimulates appetite, enzyme secretion  
and gastric juice secretion

• Activates pepsin

• Improves digestion

• Sanitises feed

•  Stimulates pancreatic enzymes

•  Decreases intestinal viscosity

Improves the digestibility of feed

Improves nutrient absorption

Protects the mucosa; lengthens the villi

2. Antioxidant

•  Stimulates catalase and superoxide dismutase

• Traps oxygen radicals

• Protects epithelial cells

•  Accelerates the renewal rate of enterocyte

•  Reduces pathogenic contamination

•  Protects against oxidative stress

Regulates the intestinal flora and improves  
the intestinal wall

Antibacterial

3. Flora-regulating

•  Controls pathogens (E. coli, Salmonella, Clostridium, etc.)

• Promotes lactic acid flora

•  Reduces toxin production

•  Reduces intestinal fermentation

the essence for a more  
productive nutrition

Cinnamaldehyde has proven to be one of the essential 
oils with the highest antibacterial capacity (far greater 
than other phenolic oils such as carvacrol and thymol), 
with a very high inhibitory capacity especially against 
coliforms and salmonella. This anti-microbial capacity 
is selective; it promotes the growth of lactobacilli and 
lactic acid flora in general.

Combining cinnamaldehyde with formic acid results in 
a synergistic antibacterial effect far greater than the 
sum of the individual effects of each ingredient.

Cinnamaldehyde acts as a natural antibacterial 
agent, and in addition alters the permeability of the 
bacterial cell wall such that organic acid penetrates 
the bacterium, even in its dissociated form (chief form 
at pHs greater than pKa). This results in a significant 
increase in the antibacterial strength of the organic 
acid, and therefore a far greater than expected effect 
from amaril.®

Synergistic antibacterial effect

amaril®: a powerful 
antibacterial agent

During digestion, oxygen free radicals that are 

released attack mucosal surfaces and interfere with 

the passage of nutrients, as they shorten the intestinal 

villi, thereby reducing the absorption surface area.

amaril®: protection 
against oxidative stress

The body defends itself from oxidative stress with 

the effect of certain enzymes that can attract these 

oxygen radicals, such as catalase and superoxide 

dismutase. 

amaril,® thanks to cinnamaldehyde, enhances the 

antioxidant activity of these enzymes. Accelerates the 

renewal rate of mature enterocytes and increases the 

surface area of the intestinal villi. In addition, due to 

its protective action on the mucosa, cinnamaldehyde 

reduces pathogenic contamination.

3D representation of the intestinal villi.  
The longer their length, the greater the absorption  
surface area.

cinnamaldehyde

Alters cell permeability and 
creates bridges where the organic 
acid will penetrate, even in its 
dissociated form.

organic acid

Penetrates the pores created 
by cinnamaldehyde and, once 
inside the bacterium, will cause 
its death.

amaril® is an excellent production  

stimulant that also helps to decrease 

pathological problems amaril®

action of amaril® throughout the digestive tract 

In addition to stimulating multiple enzymes, amaril® also achieves a sanitising effect in the animal that results in a 

decrease in pathological problems and as a result, in increased production.

effect of cinnamaldehyde effect of the organic acid synergistic effect cinnamaldehyde + organic acid

mouth
pH = 5

Enzyme action of 
cinnamaldehyde.

stomach
pH = 2 - 4

Digestive effect of 
the organic acid, 
especially useful in 
young animals.
Helps to achieve 
the optimal pH.

duodenum
pH = 4 - 6

Synergistic effect. 
Creates a barrier 
that prevents oral 
bacterial invasion.

jejunum and ileum
pH = 6,5 - 7,5

Cinnamaldehyde 
exerts its maximum 
stimulant effect and 
starts its antioxidant 
effect.

large intestine
pH = 7 - 7,5

Sanitising action of 
cinnamaldehyde.

2. Sanitising effect in the animal progressively decreases the microbial load

1. Enzyme stimulating effect enhances and improves enzyme action
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