
la forma más natural de 
mejorar la producción

acidbac® es un acidificante natural y avanzado del 

sistema digestivo, diseñado mediante una estudiada 

combinación de ácidos orgánicos, ácidos inorgánicos y 

extractos naturales para mejorar la función digestiva 

disminuyendo el pH del estómago y estimulando las 

reacciones enzimáticas de la digestión.

Esta acción digestiva es particularmente beneficiosa 

en animales jóvenes, los cuales presentan todavía 

un sistema digestivo inmaduro y una insuficiente 

secreción de enzimas digestivos y de ácido clorhídrico.

acidbac® es un completo y excelente estimulador 

del crecimiento ya que además de sus propiedades 

acidificantes, posee también una potente acción 

bactericida y ayuda a regular la flora y la 

movilidad intestinal.

acidbac®: acidificante 
natural del sistema digestivo

Los ácidos orgánicos son una magnífica alternativa 

natural a los antibióticos como promotores del 

crecimiento gracias a sus múltiples propiedades:

• �Poseen propiedades antifúngicas y antibacterianas 

que ayudan a la conservación del alimento

• �La acidificación de la dieta aumenta la proteolisis 

gástrica, la digestibilidad de aminoácidos y 

proteínas, y la absorción de los minerales.

• �Inhiben las bacterias intestinales, reducen los 

metabolitos bacterianos tóxicos (amoníaco y 

aminas) y reducen los recuentos de patógenos en 

los intestinos (E.coli y Salmonella). Favorecen la 

multiplicación intestinal de Lactobacillus.

• �En general, favorecen el equilibrio de la flora 

intestinal y la reducción de bacterias patógenas 

favoreciendo la conservación de un epitelio 

intestinal perfecto.

los ácidos orgánicos,  
una alternativa natural

acidbac® aprovecha las propiedades de sus 

componentes principales, que actúan de forma 

combinada durante el proceso digestivo:

acidbac®: acción 
combinada múltiple

acción sinérgica combinada en el intestino

 acidificante
•�Por su poder acidificante 

en el aparato digestivo, 
consigue estimular las 
reacciones enzimáticas 
de la digestión.

•�En el intestino reduce el 
pH, permitiendo que los 
ácidos orgánicos recuperen 
su forma no disociada.

 bactericida
•�En medios ácidos como 

en el estómago actuan con 
su forma no disociada 
(R-COOH).

•�En medios con un pH 
mayor adoptan su forma 
disociada (R-COO-) y ello 
no les permite atravesar la 
pared bacteriana por 
si mismos.

 bactericidas
•�Aumentan la permeabilidad 

de la pared bacteriana.

 antiureásicos
•�Reduce la formación 

de amoníaco. 

 tensioactivos
•�Facilita la absorción de 

las grasas.
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ácido inorgánico
reduce el pH 
del intestino 
(acidificante)

extractos naturales
alteran la 
permeabilidad de 
la pared bacteriana 
facilitando aún más 
la entrada de los 
ácidos orgánicos

ácido orgánico en 
forma disociada
a causa del pH 
elevado del intestino

ácido orgánico en
forma no disociada
gracias a la reducción 
del PH producida por 
el ácido inorgánico

ácido orgánico
al entrar en 
la bacteria, se 
disocia, liberando 
protones y aniones,  
alterando su pH 
interno, y dañando 
su ADN

bacteria
el ácido orgánico 
causa su muerte 
o una alteración 
grave de su 
metabolismo 

R-COOH

H+
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acidbac® es un excelente estimulante 

natural de las producciones, alternativo a  

los promotores de crecimiento antibióticos acidbac®

acidbac® en  
pollos de engorde

Los resultados de diferentes 

ensayos han demostrado que la 

suplementación con acidbac® 

mejora los parámetros de 

producción, la utilización de 

nutrientes, el nivel de metabolitos 

séricos, las características de 

la canal, la flora microbiana 

y la morfología intestinal. 

Estudios realizados con pollos broiler 

alimentados durante 40 días desde 

el día de nacimiento con dos dietas 

diferenciadas:

• �Dieta base sin suplementos (control)

• �Dieta suplementada con acidbac® 

(1 kg acidbac/Tm de alimento)

1. Flora microbiana intestinal

• �Reducción significativa de E. coli y de coliformes totales 

en animales alimentados con alimentos

• �Aumento de Lactobacillus spp. 

2. Microvellosidades intestinales
Aumento de la longitud media de las 

microvellosidades en el duodeno y el ileon, 

posibilitando una mayor absorción de 

nutrientes.

Escherichia coli

Otros coliformes	

Lactobacillus spp.

Dieta con acidbac®

7

12

180

32

67

10

Dieta control

Recuento de 
coliformes y 
lactobacilos en 
el contenido 
intestinal

Ileón

Duodeno	

Longitud media

799,7 µm

1.513,3 µm

Dieta control Dieta con acidbac®

821,9 µm

1524,4 µm

3. Ganancia de peso e índice de conversión

Peso corporal
Peso total el día 40

Ganancia de peso 
En los 40 días

Índice de conversión
A los 40 días

2000 g

1000 g

500 g

1500 g

0 peso 
corporal

ganancia
peso

índice
conversión
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Higiene ProducciónSalud defensa letal contra 
hongos y bacterias

contaminación por hongos 
y bacterias: una amenaza 
evitable

Durante la producción, la recolección, el transporte, 

el almacenaje y la distribución de materias primas y 

alimentos, éstos están expuestos a la contaminación 

por hongos, bacterias y otros agentes biológicos. 

Factores como son las temperaturas elevadas, la 

humedad, la presencia de oxígeno, el tiempo de 

almacenamiento, el propio estado físico de los 

alimentos, o el uso de maquinaria e instalaciones 

contaminadas, pueden favorecer el desarrollo de 

hongos y bacterias en todo tipo de alimentos.

Un buen tratamiento antifúngico deberá asegurar 

que el alimento conserva sus propiedades nutritivas, 

así como su aroma y su sabor, y garantizar que está 

libre de sustancias que puedan afectar la salud o 

el rendimiento de los animales. Además, deberá 

ser eficaz tanto para descontaminar alimentos ya 

contaminados, como para asegurar una protección 

prolongada frente a otras posibles contaminaciones.

La presencia de hongos y bacterias conlleva una 

serie de problemas que pueden afectar gravemente 

la salud de los animales y comprometer la 

productividad de las explotaciones ganaderas.

La contaminación por hongos y bacterias 
de materias primas y alimentos es un 
factor de riesgo para la salud de los 
animales y una seria amenaza para la 
productividad de cualquier explotación, 
por lo que eliminar su presencia en el 
alimento y en la cadena de almacenaje 
y distribución se convierte en un objetivo 
prioritario para el cual es imprescindible 
la aplicación de un tratamiento 
antifúngico y antibacteriano seguro y 
eficaz.

Maíz contaminado por hongos

Problemas derivados de la contaminación 
por hongos y bacterias

Problemas 
sanitarios

• Enfermedades micóticas

•  Enfermedades causadas por 
micotoxinas

•  Fermentación del alimento e 
implantación de bacterias

•  Toxinfección e intoxicación alimentaria 
(salmonelosis, …)

Problemas 
nutricionales

• Pérdida de nutrientes

• Mala conservación de los alimentos

•  Empeoramiento del sabor y el olor por 
el enmohecimiento

Problemas 
industriales

•  Pérdidas por la degradación física del 
alimento y la formación de polvo

•  Riesgo de problemas o accidentes 
durante la manipulación del alimento 
en las fábricas debidos a la formación 
de polvo

Las premezclas propion® son una familia 

de conservantes líquidos, antifúngicos y 

antibacterianos, desarrollados par garantizar el 

tratamiento adecuado en cada situación. Están 

formulados con ácidos grasos de cadena corta, 

principalmente ácido fórmico y ácido propiónico y 

sus respectivas sales.

Mediante la variación en las proporciones de sus 

componentes y de su grado de neutralización se 

consigue adecuar el producto para una actuación 

mayoritariamente antifúngica o antibacteriana y 

para una acción de choque o de persistencia.

Las premezclas propion® incorporan también una 

serie de aditivos que complementan la acción de 

los ácidos y sus sales: agentes mojantes y agentes 

anticorrosión.

propion®: un conservante 
versátil y eficaz

acción de choque versus 
acción protectora

La proporción entre ácido libre y sal determina el pH 

del producto y le confiere unas propiedades específicas 

respecto a su cociente ‘potencia/persistencia’. Este 

balance resulta en una mayor acción de ‘choque’ o de 

‘protección’ dependiendo de la proporción elegida.

A mayor proporción de ácido libre, mayor será 

la potencia y por lo tanto, la premezcla será más 

indicada para aplicaciones de ‘choque’ en alimentos 

contaminados. A mayor proporción de sales, mayor 

será la persistencia, lo cual hará la premezcla más 

aconsejable si se requiere una acción conservadora 

para periodos prolongados.

Potencia Persistencia

mecanismo

acción

duración

indicación 
 

balance 
ácido/sal

ataque

acción de choque

duración corta

higenización de  
alimentos 
contaminados

ácido libre 
R-COO– + H+

defensa

acción protectora

efecto prolongado

protección para  
almacenamientos 
prolongados

sal amónica 
R-COONH4 + H2O

La intervención de diferentes ácidos orgánicos en las 

premezclas propion® determina unas propiedades 

más antibacterianas o más antifúngicas:

acción antibacteriana 
versus acción antifúngica

Ácido fórmico: Es el ácido orgánico de menor peso 
molecular. Este pequeño tamaño le confiere mayor 
facilidad para poder atravesar la pared bacteriana, 
lo cual lo convierte en un potente antibacteriano.

Ácido propiónico: por su elevado pKa, es idóneo 
para penetrar en el interior de los microorganismos 
presentes en el alimento.

Propiedades antibacterianas

Propiedades antifúngicas

las premezclas propion® permiten aplicar 

tratamientos antifúngicos ‘a medida’ adaptados 

a las especifidades de cada situación
propion®

Además de las premezclas estándares más 

habituales, dex diseña y elabora otras premezclas 

propion® a medida del cliente mediante diferentes 

combinaciones de ácidos y sales, con el fin de 

aprovechar todo el abanico de posibilidades de la 

suma de las acciones y los efectos sinérgicos de sus 

componentes. Este planteamiento permite ofrecer 

productos y tratamientos específicos adaptados a 

cada situación. 

premezclas a medida

La implantación del sistema de Análisis de Peligros 

y Puntos Críticos de Control (APPCC) en la 

fabricación de alimentos para animales aconseja 

la aplicación combinada de propion® y micofung® 

en diferentes etapas del proceso (transporte, 

almacenaje, fabricación y distribución) para un 

control antifúngico global que reduzca al máximo el 

riesgo de contaminación microbiológica y a su vez, los 

problemas de ‘no conformidades’ en la producción.

Dex ibérica ofrece servicios de asesoramiento en la 

implementación de sistemas APPCC personalizados 

que den respuesta a las problemáticas específicas de 

cada cliente.

control antifúngico global

Además de asegurar un alimento sano y sin 

microorganismos, propion® aporta también los 

siguientes beneficios para los animales:

•  Mejora la digestibilidad del alimento al ejercer 

una acción acidificante.

•  Aporta ‘per se’ valores nutritivos debido a su 

contenido energético.

beneficios de propion®  
en los animales

premezclas estándar

Higienizante que combina la acción 
de choque y la de persistencia 
(neutralización 50%). Antifúngico y 
antibacteriano de amplio espectro.

Ácido Propiónico + Propionato Amónico

Antibacteriano y antifúngico que 
combina la acción de choque y la 
de persistencia (neutralización 50%). 
Antisalmonelósico.

Ácido Fórmico + Ácido Propiónico 
+ Formiato Amónico + Propionato 
Amónico.

propion® 

50E
Líquido

propion® 

50F
Líquido

Recepción materias 
primas: propion®

Limpieza silos de 
almacenamiento:
propion®

Desinfección 
instalaciones 
de fábrica: 
micofung®

Control medios 
de transporte: 
propion®

Limpieza silos de granja: 
propion®, micofung®

Limpieza instalaciones: 
propion®, micofung®

Tratamiento 
alimento: 
propion®, 
micofung®

control
antifúngico

global


